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MEISSNER LAND



Wir liefern Thnen kalte und warme Buffets
zu jedem Anlass.

Wenn Sie noch Fragen haben, wenden Sie sich bitte an unser
Fachpersonal, wir beraten Sie gern.

Wenn Ihnen unser hier angegebenes Angebot nicht zusagt, oder Sie eigene
Wiinsche haben, sind wir gern bereit (soweit es uns mdglich ist), Ihnen diese
Wiinsche zu erfiillen.

Die meisten Produkte sind aus eigener Herstellung und mit Handwerklicher Liebe
zubereitet.

Thr Gaumen wird es Thnen danken.
Wir nehmen Ihre Bestellung gern entgegen.

Mit handwerklichem Gruf
Familie Ndcke

kalte Speisen fiir Thre Festlichkeiten

Kalte Platten

- Wurstplatten

- Kaseplatten

- Spezial-Schinkenbrett

- Bratenplatten

- Fischplatten (Fischvariationen)
- Hausschlachteneplatte

- Hackepeterplatten in lustigen Tierformen
- Kanapees oder Happchen

- belegte Brote und Brotchen




warme Speisen fiir Thre Festlichkeiten

4

- Schinken in Brotteig ZI’
- Kassler in Brotteig J

Brotteig

Spanferkel

- Spanferkel bieten wir in2 ganzen hdlften, aber Sie erhalten auch
Spanferkelteile z.B. Spanferkelrolle und Spanferkelkeule

Gefiillte Rollbraten

- Schweinslende mit pikanter Fiillung umhdillt mit Schinken
- Schweizer-Rolle (gefiillt mit gek. Schinken und Kase)

- Schweineriicken nach Jdgerart

- Schweineriicken mit Speckeinlage

- Zwiebelrollbraten

- Kalbsrollbraten

- Spreewaldbraten (gefiillt mit Gurke und Zwiebeln)

- Rindsroulade

- Lendenspitzen gefiillt mit Pfifferlingen

Bratensorten

- Kaiserkrone (Schweinekotelett)

- Schwartenbraten (Krustenbraten)

- Gebratene Rindslende oder Schweinslende

- Rustikaler Schweinebraten

- 6rillhaxe ausgelost

- Lendennest mit Kdse iiberbacken

- Kassler oder Schweinebraten auf Sauerkraut (angeschmort)
- Sauerbraten

- Kalbsbraten

-Geb. Schweinslende in RahmsoBe mit griinem Pfeffer

- Steakpfanne verschieden

-Happenplatte (Schnitzel, Beefsteaks, Hahnchenteile u. a.)
- Tafelspitz in Meerettichsofe

-Putenoberkeule



Gemiisebeilagen

- Gemiiseplatte (4 vers. Gemiise)
- Spargel (je nach Seison)

- Sahnechampignons

- Broccoli

- Buttererbsen

- Blumenkohl

- Fingermohren

- Rotkraut

- Sauerkraut

Salate

- verschiedene Arten von Rohkostsalaten z.B. Pilzsalat, Krautsalat
- Tomate Mozzarella

- Fischsalat

- Kdsesalat

- Gefliigelsalat

- Rindfleischsalat

- Ziegeunersalat

- Friihlingssalat

- u.v.m.

Dessert

- Quark-Mandarine

- Waldbeeren Griitze mit Vanille-Sofe
- Schoko-, Stracciatella-, Vanillemouse
- Erdbeer-Panna-Cotta

- Eisbuffet

- Obstplatte




Zunge

+ Vom Rind oder Schwein

Blatiertei

+ Schweinslende in Blatterteig
+ Kassler in Blatterteig

+ Blatterteig gefiillt mit Kassler und Kase
+ oder Wiener mit Kase

Wildgerichte

+ Wildhasenteile
+ Kaninchenbraten,
+ Hirsch, Reh und Wildschwein

Warmer Fisch

Welsfilet in BroccolisoBe

¥
+
+
+ Gebratener Lachs auf Spinat liberbacken mit Kase

4 Gebratener Lachs in KrautersoBe (iberbacken mit Ananas und Kise

Verschiedene Auflaufe

Kartoffelauflauf

Nudel-Pilzpfanne

Lendenauflauf mit Spargel liberbacken mit Kése — Sahne — Sof3e
Lendenauflauf mit Pilzen Gberbacken mit Kase — Sahne - Solle

Wiirzfleisch Gberbacken mit Kase

Gemiiseauflauf

Nudelaufiauf mit TomatensoBe, gekochtem Schinken, Uberbacken mit Kdse

* & & & & % &

Geschnetzeltes von der Pute

4+ Mit Ananas oder Broccoli oder Spargel

Party — Topfe

Geflligel Frikassee

Chili con carne

Gyros

Geschnetzeltes Ziricher Art von Schwein, Pute u. Kalb
Geschnetzeltes mit Gemiise von Schwein, Pute u. Kalb

. > * @



Verschiedene Gefliigelgerichte

- Gdnsebrust
- Entenbrust
- Piitenoberkeule

- Hdhnchenkeule
- Hdhnchenbrustfilet
- Gefiillte Hahnchenbrust in Zitronensofle

Deftige Suppen

- Soljanka
- Kesselgulasch
- Gulaschsuppe

Suppe mit Einlagen

¢ Eierflockensuppe
¢ Suppe mit Fadennudeln

Gemiisesuppen

Tomatensuppe mit gerésteten Mandeln
Spargelcremesuppe
Pilzcremesuppe
Lauchcremesuppe
chinesische Gemiisesuppe

O O O O O

Beilagen

- Kartoffelsalat verschieden
- Nudelsalat verschieden

- Petersilienkartoffeln

- Kroketten

- KléBe

- Reis

- Nudeln



Speisen aus der Region
(ab 20 Personen)

- Braten vom Meissner Schwein aus der Keule

- Gulasch vom Meissner Schwein

- Damwild - Geschnetzeltes mit Waldpilzen ,, Hofgut Kaltenbach .,

- Hirschsteiner Putenoberkeule

- Gemiseplatte 4 - Fach , Feinfrost aus Lommatzsch

- Rotkraut

- Sauerkraut aus Lommatzsch

- Kartoffeln aus Grobern, Bauernhof Friede

- KloBe aus Grumbach

- Butternudeln aus Riesa

- Kaseplatte mit Meissner Rotweinkdse und anderen Regionalen Anbietern

- Schinken - Braten - Wurstplatte alles vom Meissner Schwein

- Knacker, Bischofstab, Hackepeter

- Taubenheimer Pfarrgutschnittchen bestrichen mit Potsuse vom Meissner
Schwein und Frischkdse aus der Region

- Butterrosen

- Gem. Brotkorb von Mehlen aus den Wassermiihlen Garsebach und Miltitz

- Meissner Baumkuchenecken und Triiffel aus der Konditorei Schreiber
Obstkorb, nach Angebot von Anbietern aus der Region

Preis pro Person:
netto: 18,18 €
incl. 7% MwSt: 19,45 €

Beim Bezug von Getrdnken und Dienstleistungen erhort
sich die MwSt. fiir alle Produkte auf 19%

Getrdnke von Anbietern aus dem Kulinarium
Meissner Land und anderen Regionalen Anbietern

alles nach Absprache, Berechnung nach Verbrauch



Sdchsisches Spezialbuffet

(ab 20 Personen)

Hauptgerichte

- Kassler

- Wellfleisch

- warme Knacker

- Dresdner Sauerbraten

- Seidenklofe
- Pellkartoffeln

- Rotkraut
- Sauerkraut

Kalte Platten

Harzer Kdse, Ziegenkdse
Gemischtes (Hackepeter, Schinken, Wurst) ., Art des Hauses"
Sachsenbrett

Salate

Bauernsalat
Zigeunersalat
Dillhappen
Rote- Beete- Salat
Spreewaldgurken
Quark, frische Zwiebeln, Leinsl
Brot + Brotchen

Dessert

Apfelstiickchen mit Rosinen in VanillesoBe

Preis pro Person:
netto: 16,26 €
incl. 7% MwSt: 17,40 €

Beim Bezug von Getrdnken und Dienstleistungen erhort
sich die MwSt. fiir alle Produkte auf 19%



Menu Landgraf

(ab 30 Personen)

Hauptgerichte
- Schweinslende in griiner- Pfeffer- Sahnesolie
- Putenrouladen geflllt mit Schinken, Zwiebel, Senf,
- Karpfenfiletin Paprika- Sahnesofe 3
- Wildragout vom Hirsch und Wildschwein

Beilagen
- FesttagskloRe
- Butternudeln
- Petersilienkartoffeln
- Kaisergemise
- Zuckerschoten

- Preiselbeerrotkraut

Kalter Anteil

- Kase aus verschiedenen Landern
- Schinken, Salami, Braten und Leberwurst vom Wild
- Schinken, Salamiplatte

- Salate im“ Glas“(Kase, Geflugel, Rindfleisch, Fisch, Eier)
- Miniknacker und PfefferbeilRer im Korb

- Hackepeter- Figur

- Rohkostplatte mit Dipp

- Saures Gemuse (Mix Pickel)

- Butterrose

- Brot, Partybrotchen

Dessert

- Waldbeerengritze mit Vanillesauce im Glas
- Mousse Stracciatellaim Glas

Preis pro Person:
netto: 18,69 €
incl. 7% MwSt: 20,00 €

Beim Bezug von Getrdnken und Dienstleistungen erhort
sich die MwSt. fiir alle Produkte auf 19%



Spezialitaten vom Meiner -Schwein
Verfigbar nach Angebot :

Klosterschinken St. Afra

Leberwurst u. Blutwurst
im Glas
Speck , Paprikaspeck

Pottsuse (Schmalzfleisch vom Schwein)

Gereifte Elbtalsalami

Alle Spezialitdten kénnen auf einer historischen
Handaufschnitt-Maschine an Threm Biifett oder KULINARIUM

000
vor Threm Publikum prdsentiert werden. Z ...
Fragen zum Lebensmittel und zur Technik

werden wir beantworten. MEISSNEF\‘ LANS



Sie haben eine Festlichkeit —
wir die passenden Raume
und den per fekten Service.

FUr Ihre Feiemn stehen folgende Raume zur Verfigung:

- GrolRzugiger Wintergarten fur bis zu 60 Personen
- Rustikale Kellerrdume fur bis zu 40 Personen

Wintergarten

Sie feiern, wir kimmern uns um die Speisen, die Getranke
und den Service. Des weiteren konnen Sie sich

die teuren DJ-Kosten sparen,

da bei uns paralell im Haus, jeden Freitag und Samstag
Tanzveranstaltungen stattfinden

zu denen wir Sie und lhre Gaste recht herzlich einladen.

Der Wintergarten kostet Ihnen 0 € Miete.

Ein weiteres Angebot fur Sie:

ab 20 Personen 4 % Rabatt auf die Getranke
ab 30 Personen 8 % Rabatt auf die Getranke
ab 50 Personen 10% Rabatt auf die Getranke

Wir decken Ihnen den Wintergarten mit weillen Tischdecken
und kleiner Dekoration ein.

Sollten Sie andere Wiinsche haben, sind wir gern bereit
lhnen ein Angebot zu unterbreiten.

Anfragen unter .

Nachtcafe Meissen

Dresdner StralRe 1 01662 Meifen

Tel.: 03521-45 99 99 oder e-mail: nachtcafemeissen@googlemail.com



Menii Herzog

(ab 30 Personen)

Hauptgericht

-Frz. Barbarie- Entenbrustfilet
-Rindergeschnetzeltes mit Waldpilzen
- Spanferkelteile
- Garnelen-Nudelpfanne

Beilagen
-KloBe

- Kroketten
-Petersilienkartoffeln

-Preiselbeerrotkraut
- Weinkraut
-Rosenkohl

kalter Anteil
- Kdsevariationen aus drei Ldndern
- Europdische Schinkenplatte
-Platte mit halben gefiillten Eiern
-Platte mit Gurke auf Pumpernickel und gespritztem
Frischkadse
-Rustikale Sdachsische Wurstplatte mit Hackepeter

- Butterblume

- Brot, Partybrétchen

Dessert

- Obstschale
- Erdbeer-Panna-Cotta

Preis pro Person:
netto: 18,69 €
incl. 7% MwsSt: 20,00 €

Beim Bezug von Getrdnken und Dienstleistungen erhort
sich die MwSt. fiir alle Produkte auf 19%
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Menii Vorschlag , é?#’%
(ab 20Personen) L |
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+ Rindergeschnetzeltes mit Waldpilzen
¢ Mariniertes Schweinsfilet auf Paprika
¢ Wildlachs mit einer Ananas- KrdutersoBe iiberbacken

- 4

¢ KloBe
¢ Kartoffelgratin
¢+ Wildreis

¢ Gemiiseplatte bestehend aus:
Broccoli, Blumenkohl, Rosenkohl und Butterméhren

Kalter Anteil:

¢ Kdsebrett mit Friichten

¢ Schinken-Braten-Salamiplatte

¢ Hausschlachtende Platte mit Hackepeter
%

3

Fischplatte mit 5 Sorten gerduchertem Fisch
Kaviar Eier
¢ Salatbuffet bestehend aus:
Tomate - Mozzarella, Gurkensalat, Bohnensalat, Champignonsalaf,
Zwiebel-Orangen-Salat
¢ Saure Gemiiseplatte
¢ Gemischter Brotkorb
¢ Obstkorb

Pro Person 16,82 €
zzgl. 7% MwSt 18,00 €




Festmendu

ab 20 Personen

Hauptsp PLS P

Bl G

zunte Abschliuss:

Rinderbraten, gespickt mit !{rﬁn.'{ﬁrs'pmh
Hirschbratew von der Kewle
Putenobericeule

Krliuterkartoffelin
RrRohe Kartoffelielobe
Stelnpilznudeln
Apfelrotkraut
rRahmenchampignons
Filzbohnen

Khsebrett (Klise aus vers, Lindern)

Schinken - Salawdiplatte (ausgesuchte Spezialititten)
deftiger Hackepeterteller

Knackerkorb

4 verschiedewe Salate nach wahl

gemischter Brotkorb, Party britehen
Butter

Dessert nachwahl
ProPersovv: 17,01€

359% 7% MwSt 18,20€
-12 -



. . /)
Spezlalmenu ab 20 Personen N
o~

Hauptspeisen i Kaninchenrollbraten ﬁ

Sauerbraten vom Rind
Antlantikzungenréllchen mit Pfifferlingen
dazu die passenden Soflen

Rotkraut

Beilagen : Blumenkohl
Broccoli
Fingermahren
Champignons
KartoffelekloBe mit Croatons
Petersilenkartoffeln
Steinpilznudeln

Spezialit dt en
der Kalt en Kiiche: kise aus verschiedenen Landern

rustikales Brett mit Wildspezialitdten
(Wurst-Schinken)

Braten und Schinkenplatte

Hackepeterfigur

kleine Knacker

Fischplatte mit Lachs, Heilbutt,
gerducherte Garnelen

Obstplatte
Schocko- Mousse
Waldbeergriitze mit Vaniliensofe

gem. Brotkorb Pro Person
Butter 17,76 Euro Netto

19,00 Euro incl. 7% Mwst




FRANZOSISCHES SPEZIALBUFFET

ab 20 Personen

HAUPTGERICHTE -

Perlhuhnbrust in Rahmsofe
Kalbsbrat en

Garnelen in Krauterbutter geschwenkt -@.

Ravioli in Kase- Krautersofe
Kartof f eln
Krauterreis

Zuckerschot en

Gemischte Gemuseplatte

KALTE VARI ATI ONEN

Franzosische Kaseplatte
Brett mit franzosischem Schinken und Salamie
Entenleberpastete in Blatterteigf rmchen
Anti- Pastaplatte
Scampi Aioli
T hunf ischsalat
Put enscheiben in Curry- dipp
Franzosisches WeiRbr ot
Minni Butter Croissants

NACHSPEI SE

pro Person 2 Petit- Fours
Pro Person: 17,48 €
-10 - zzgl. 7% MwSt 18,70 €



| TALI ENI SCHES Buff et

Haupt gericht

Kleine Put ensteaks in BroccolirahmsofRe
Krauter Schweinenackenbraten (ital. Art)
Schweinegeschnetzeltes ,,Mediterran®
Zucchini Kart of f elauf lauf
2 verschiedene Arten von Teigwaren
Zucchini Gemiise
Champignons
Chiabattabrot

ab 20.Personen

Kalte Variationen

Gefliillte, halbe Eier, dekoriert mit Sardellen, Kaviar, Krabben
Eingelegte Mini Mozzarella in Ol
Rotweinlende auf Gemiusesalat mit Dipp
Honigmelone mit Parmaschinken
Carpaccio von Lachsfleisch (vom Schwein) auf Rucola
Vitello — Tonnato mit Thunfischsauce
Krabbensatzchen auf Gurkenscheiben

| talienische Kasespezialitaten 4- fach sortiert

Gemuseplatten mit Frischkase — Joghurt — Dipp

Tomate, Staudensellerie, Gurke,
Karotten, Paprika, Zuchini

Antipasta Platte

Mit Oliven, Knoblauchzehen, getrocknete Tomaten
gefiillte Tomaten

Dessert

Tiramisut orte
Obst schale

Pro Person : 17,29 €
zzgl. 7% MwSt 18,50 €



SACHSIS(CH -

SPEZTALBUF

Hauptgerichte

ab 30.Personen

Gyros mit Tzazikki

Gemiiseauflauf mit Ragout vom Lamm
Hirschbraten aus Sdchsischen Wadldern
Welsfilet unter einer Krduter - Kdse - Sofle
Sdchsische Rinderrouladen

Beilagen: Leipziger Allerlei Krauterkartoffeln

Apfelrotkraut Tomatenreis
Pilzbohnen KlaRe
Kaisergemdiise

Kalter Anteil:

Dessert:

Rustikales Kdsebrett
Schafskdse eingelegt mit Oliven
Gefliigelsalat herzhaft oder sii

Fischplatte

Schinken-Salamiplatte —31
Hackepeterplatte

Rohkostplatte mit zwei Dressings T’ ,
Paprika bunt mariniert Lo
Gurken-Tomatensalat auf Rucola vl

Eisbergsalat mit Erdbeeren und Mandelstiften

Quark-Mandarin-Dessert im Glas

Mousse au Chocolat, Vanillemousse im Glas
Pro Person 17,29 €

zzgl. 7% MwSt 18,50€



